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Ximo Cabrera

Podemon acompaiiarte de un buen marisco hervide; satazones,

pmcmd,@; asados; quibes marineres y de tos &fwm arreces

como. arroz a banda; de bogavanite, catdoso de putpo o toy
dintinten arreces con verduras en pup- a’_ii{ermz‘z& ﬁ(rcarma& Y
avadon de carnes blancas ligerap.

En gmzmﬁ ta combinacion con marisco, damcad © Y arrecens he
mn',gufm- ot fdﬁ}élffﬂf’ﬂﬁiw Yy awyaaﬁfm de esle vine.

1IP0: Vine blance TEMPERATURA DE SERVICIO: §oC

VENDIMIA: (gonto

GRADUACION: 77,5 /

Notan de cala

VISTA: Ximo Cabrera tiene un color amarille pajizo. con tonos
aceradon y verdosos que denotan [rescura.

NARIZ: (Lromatico; agradable y [resco por ta presencia de notas
de miet, rosas y [Lor de timonero.

BOCA: En boca nigue recordindonss ta miet, tas rosas y ta [lor
del timonere. Junle a estos nabores y tras ganar unes grados
de lemperatura en copa, e pueden apreciar notas de uva pasa
y algunos togues natadss; muy propios de su
cercania al mar. Fodos ellos potenciados

“Un vine ideal para disfrutarts en
awfguwrmzﬁny, cualquier
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